PREFEITURA

/A~ CATALAO

Cidade que sonha e faz

ANEXO I.
TERMO DE REFERENCIA.
1. OBJETO:

1.1. Contratagao de servicos de gestao, execugao e distribuicao de refeicdes no Restaurante Popular,
conforme estabelecido neste termo.

1.1.1. DA APLICACAO DA LEI FEDERAL N° 123 DE 14 DE DEZEMBRO DE 2006: Conforme o
disposto no inciso 11T do Art. 49 da Lei Complementar n® 123 de 14 de dezembro de 2000, fica aberta a AMPLA
PARTICIPAGCAO no presente procedimento. Mesmo com a abertura ampla participacio, todos os direitos
das micro e pequenas empresas estario resguardados, caso tenham interesse em participar do certame,
conforme legislagao especifica que regulamenta as compras publicas.

1.1.1.1. O valor global MAXIMO ESTIMADO ¢ de R$ 4.542.456,00 (quatro milhdes, quinhentos e
quarenta e dois mil, quatrocentos e cinquenta e seis reais), conforme estimativa apurada pelo
Municipio de Catalio e indicada abaixo:

ITEM DESCRICAO ESTIMATIVA MENSAL | ESTIMATIVA ANUAL | ESTIMATIVA UNITARIO | ESTIMATIVA MENSAL | ESTIMATIVA ANUAL
DESJEJUM - CAFE

1| DA MANHA 13200 158400 RS 743 | RS 98.076,00 | R$ 1.176912,00
REFEICAO
2| ALMOCO 18.200 218400 RS 1541 | RS 280.462,00 | RS 3.365.544,00

1.1.1.2. As quantidades indicadas acima sd3o apenas estimativas de fornecimentos futuros, conforme
fornecimentos realizados nos ultimos anos. Assim, os pagamentos serdo feitos conforme relatérios de
distribui¢do, nio gerando, para o Municipio, obriga¢des de pagamentos da totalidade estimada, haja vista
que todos os pagamentos serdo feitos por medi¢cGes mensais apresentadas a Secretaria Municipal de
Promocao e Agido Social de Cataldo e aprovadas pelo fiscal contratual.

1.2. Das melhorias nas instalagées do edificio: A contratada devera executar as melhorias no
prédio onde se encontra o Restaurante Popular conforme documentos técnicos anexos a este
documento referencial no prazo maximo de 03 (trés) meses apos a assinatura do contratado e da
ordem de servico.

1.2.1. O valor total estimado dos investimentos no edificio que deverdo ser executados pela contratada esta
estimado em R$ 251.405,91 (duzentos e cinquenta e um mil, quatrocentos e cinco reais e noventa e
um centavos), conforme estimativa apurada pela Secretaria Municipal de Obras Publicas de Cataldo.

1.2.2. No ato da contratacio, a contratada devera realizar uma nova vistoria no Prédio para verificacdo do
estimado pela Secretaria Municipal de Obras e da necessidade de intervengdes no prédio, pois, da data do
levantamento feito pela Municipio de Catalio e da data de inicios dos trabalhos, poderd ocorrer a
necessidade de novos servicos e intervencgoes, reformas e adequagdes que deverdo ser realizadas pela
contratada no prazo maximo de 03 (trés) meses, contados da assinatura do contrato e da ordem de servico.

1.3. Da visita técnica: A participagdo na presente licitacao pressupoe o pleno conhecimento de
todas as condi¢des para a prestacio dos servicos indicados neste termo e demais documentos
técnicos, podendo a licitante, caso entenda necessario, optar pela realizacao de visita técnica, a
ser agendada com prazo de 24 horas de antecedéncia, na sede da Secretaria Municipal de Promogao
e Agao Social de Catalio — Responsavel pelo agendamento: Hugo César de Oliveira Pedro.
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1.3.1. A vistoria sera acompanhada por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das
08h as 11h; 13h as 16h;

1.3.2. O prazo para vistoria iniciar-se-4 no dia util seguinte ao da publicacio do Edital, estendendo-se
até o dia util anterior a data prevista para abertura dos envelopes;

1.3.3. Para a vistoria, o licitante, ou o seu representante legal, deverd estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua
habilitacdo para o ato;

1.3.4. Toda e qualquer despesa com a realizacao de visitas sera de unica e exclusiva responsabilidade da
licitante interessada, assim como a disponibilizacdo de veiculo para tal.

1.4. A nio realizagdo de vistoria ndo podera ser alegada como fundamento para o inadimplemento
total ou parcial de obriga¢des previstas em quaisquer documentos integrantes do instrumento
convocatorio.

1.5. Apos a realizacio da vistoria, toda e qualquer duvida ou questionamento, deverdo ser
encaminhados UNICA e EXCLUSIVAMENTE para o) e-mail
nucleodeeditaisfmas(@catalao.go.gov.br

2. DA JUSTIFICATIVA E SUA ESTIMATIVA:

Tal contratacio torna-se essencial para que a Secretaria Municipal de Promogao e A¢do Social de
Catalao possa dar continuidade no fornecimento de refei¢oes a populagiao de Cataldo e a todos
aqueles que utilizam do beneficio concedido pelo municipio para que possam, de forma digna,
usufruir de uma alimentac¢ao equilibrada, de qualidade e com preco acessivel.

A estimativa foi baseada em processo realizado no ano de 2017 (Pregao Presencial n® 003/2017-
2017002281), sendo o apresentado neste termo, apenas estimativa de consumo para 0s proximos
12(doze) meses, o que ocorrera, sempre, conforme a necessidade da Secretaria Municipal de
Promocao e A¢ao Social e de acordo com as possibilidades do Municipio de Catalao.

3. DA EXECUCAO, ESPCIFICACOES E OBRIGACOES:
CAFE DA MANHA: O cardépio devera ser constituido obrigatoriamente de:

e Bebida (Café com Leite) — 200ml sendo 150 ml de leite e 50 ml de café, adogado com agicar e
com adogante e servido em copo descartavel de 240 ml.

e Pio com recheio de margarina - pao 50g recheado com 15g de margarina, embalado
individualmente, rotulado e acompanhado de um guardanapo.

e Fruta da estagdo inteira — média de 120g.

ALMOCO: O cardapio principal diario devera ser constituido, obrigatoriamente de:

e Saladas; prato proteico; guarni¢ao; arroz; feijao; sobremesa ou suco;
e As refeicoes (almoco) deverdo ser servidas em uma bandeja lisa contendo um prato para
preparacGes “quentes” e um prato para salada.

A seguir sdo discriminadas as quantidades (em gramas) das preparagdes a serem
servidas por pessoa:

SALADA:
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Especificagbes Cluantidade a ser servida Freqliéncia
{gramas)
Vegetal tipo A e vegetal tipo B ou Yegetal tipo C 100g Diaria

Vegetal tipo A — Acelga, agrido, almeirao, alface, chicéria, couve, espinafre, mostarda, nabo, pepino, pimentao,
repolho, tomate, rabanete, racula.

Vegetal tipo B - Abobrinha, moranga, brécolis, jil6, beterraba, berinjela, chuchu, couve-flor, guariroba, cenoura,
quiabo, palmito, vagem, milho.

Vegetal Tipo C — Batata inglesa, batata-doce, card.

e Quando a salada for composta por vegetais tipo C, observar para que a guarnicio seja de vegetais
tipo A e/ou vegetais tipo B; sendo o mesmo para recomposi¢io com massas e/ou leguminosas;

e  Os vegetais tipos A deverio ser: um tipo folhoso e um néo folhoso;

e Assaladas poderio ser acrescidas por frios, conservas e frutas;

e A salada devera ser entregue ao comensal porcionada individualmente.

PRATO PROTEICO SIMPLES:

Especificagéo CQuantidade a ser Freql&ncia
servida (gramas)
Bovina de 12 120q Iwvezres /més

= Alcatra

= Contrafilé

= Coxdo mole

= Patinho

» Lagarto
Eovina de 22 sem oss0; 120g dveres /meés

= Peixinho

= Acem

= Paleta

= Musculo traseiro
Eovina de 22 com o550 210g 2veres [ més

= Zostela magra

Ave sem 0sso (frango) 120g 2veres fmés
Ave com osso (frango) 200g 2veres fmés
Feixe [ file ) 120g 2veres [ més
Suina sem o0sso (pernil) 120g 2veres fmés
Visceras bovinas 120q 01 vez f més
s Figado
= Lingua
» Dobradinha
Carmes salgadas (seca) g0g 01 vez f més
ou
Lingilica — toscana — pura 100g

PRATO PROTEICO COMPOSTO:
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Especificagio Quantidade a ser servida Freqliéncia
(gramas)
Feijoada com: hlinimo 3 vezes [ més
= Pemil 250g
= Carne seca
= |ingliga
Espeto de carne: 1200 01 vez f més
= Permil

» Carne ave
» Carne bovina
Lasanha: 2509 01 wez / més
= hlassa de lasanha com
came bovina ou ave
« Carne bovina ou ave

. Todas as carnes utilizadas deverdo ser adquiridas em estabelecimentos fiscalizados pelo Servigo
de Inspegio Federal;

. Nao sera permitida a utilizagdo de carnes com aponeuroses, tenddes e excesso de tecido adiposo;

. As preparagoes proteicas empanadas deverdo manter a propor¢io de carne estabelecida na
frequéncia de pratos proteicos;

. As preparagbes proteicas poderdo ser acrescidas de vegetais tipo C.

. As preparacoes de carnes suinas e pescados deverdo ser acompanhadas de limao, dispostos no

balcio neutro de distribuicao;

. O prato proteico devera ser oferecido durante todo o periodo de almogo, ndo sendo substituido
em nenhuma hipétese por outra preparagio. Em casos excepcionais e com a devida autorizacio da CONTRATANTE,
podera haver a substitui¢do, caso essa situagdo ocorra mais de trés vezes no més a CONTRATADA sofrera sangoes
previstas no contrato;

. Devendo ser servido unica opgio de prato proteico.
GUARNICAO:
Tipo Especificagao Quantidade a ser Frequéncia
servida (gramas)
Yeqgetal A 1204 4 vezes [ més
B 100g 4 vezes f més
AeB 1204 3vezes /mes
C 100g 3 vezes / mes
Farinha de mandioca Farofas diversas 509 4 yezes | mes
Macarrao Espaguete, parafuso, picado 120g o wezes més
canelone
Polenta Creme de milho 100g 2 vezes f mes
ARROZ:
| Especificagao e Tipo | Guantidade a ser servida | Fregiuencia
o)
Arroz tipo | Simples W irimo 22 0g 22vezesfimes
Arroz tipo | Composto, M inimo 22 0g 0Z2veres! mes
A grega, farno calorido etc.
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e S6 sera permitido arroz tipo 1.

FEIJAO:
Tipo Espec:iﬁcal;ﬂu Quantidade a ser Freqiiencia
servida (g)
Feijgo carioca roxo, tipo | Simples Minirmo 120g 18 veresimas
Feijaocaroca Tutu, tropeiro. Winirmo 1200 AveFesimes
Roxo, tipo |, composto.
Feijao preta- Tipol Feijoada Winirmo 2500 Avweresimes

e Nio serdo permitidos o espessamento do caldo de feijio com qualquer tipo de farinaceos, exceto
quando este for composto (tutu, tropeiro);
e 56 serd permitido feijao tipo 1.

SOBREMESAS / SUCOS:

Quantidade a ser servida Freqiiéncia
(yramas)
Fruta 01 unidade ou fatia media 049 wezesimes
120
Salada de frutas (04 tipos de 1 EDS 02 wezresimes
frutas od mais)
Manjarpudimiflan BOg 2 veresimes
Gelatina a0g 2 veEEesimes
Doce padta A0 01 vez/rmés
(hanana, goiaha, leite)
Doces em barra alg M wezfmes
coiab sl eitersirio/cocada
Suco natural ou concentrado 2a01mL 01 wezl semana
defrutas
Geleia (mocatd) Ay 01 wez f mes

e A empresa CONTRATADA podera aumentar a frequéncia de sobremesa (fruta) e estas ndo
poderio ser repetidas no prazo minimo de trés dias;

e As sobremesas/frutas deverio set embaladas individualmente porgio em matetial descartivel;

e As sobremesas/doces quando setvidas em copos descartaveis deverdo conter a tampa ou set
vedados com filme descartivel;

e Os sabores dos sucos ndo poderdo ser repetidos no prazo de duas semanas e servidos no

momento da distribui¢do, devendo ser servido em um copo descartavel de 200 MI.
COMPLEMENTAGAO DO CARDAPIO: Deverio ser oferecidos os seguintes produtos:
e  Farinha de mandioca em farinheira prépria e molho de pimenta que devem estar dispostos em dois
locais distintos no refeitério;
e  Sal, vinagre, 6leo e palito obrigatoriamente em galheteiro completo, dispostos em todas as mesas do
refeitorio. O azeite podera ser usado no lugar do 6leo (opgao);
e  (Café oferecido com e sem agucar, identificados em garrafas térmicas dispostos em local especifico
no refeitério em copos descartaveis de 50 ml e adogantes dietéticos a base de sucralose ou stévia.

PROCEDIMENTOS GERAIS DE DISTRIBUICAO: Seguir as condutas e critérios
para distribuicao de alimentos através de monitoramento e controle das
temperaturas/termometro das preparacoes / balcio de distribuicio.
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W anter as preparagoes a B5°C ou mais no anter as preparagcoes em terrperaturas inferiores g

rreirmn 12 h. 10°C o rmagimo 04h,
Manter as preparagoes a B0°C por ndlemperaturas entre 10°C e 21°C permanecer na
i 06 b distribuicdo até 02 h.

hara.

Shatko de BO°C consurnir em atél (umaidlimentos que ndo observarem os critérios de tempo e

emperatura estabelecidos deverm ser desprezados.

e Ornamentar todas as preparagdes contidas no cardapio principal diario, dispostas no balcio de
distribui¢do correspondentes, diferenciadas e condizentes com cada preparagao;

e A distribuicdo das preparacSes contidas no almogo devera ser oferecida por funcionarios,
devidamente uniformizados e treinados para o setvico em balcdes de distribuicio neutros
(sobremesas/sucos) térmicos (pratos proteicos, guarnicio, arroz e feijio) refrigerados (saladas);

e Os talheres deverdo ser embalados diariamente em material descartivel, juntamente com o
guardanapo de papel, dispostos no balcio de distribui¢io;

e  Colocar nos balcées térmicos, quantidade suficiente de alimentos durante todo o periodo de
distribuicao Almogo (11:00 as 14:00).

e  Conservar as cubas tampadas quando houver interrupgio na fila. Todos os itens do cardapio deverdo
ser mantidos até o término da distribuicao.

PROCEDIMENTOS GERAIS DE PRODUCAO:

Todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros ingredientes utilizados na elaboragdo das refei¢oes,
deverio ser obrigatoriamente de primeira qualidade, estar em petfeitas condi¢Ges sanitarias, dentro do prazo
de validade e com boa apresentagdo visual;

O Café da Manhi s6 podera ser fornecido em dias uteis, de segunda a sexta-feira, no Restaurante do
Trabalhador no horario de 06:00 as 08:00h

O almogo s6 podera ser fornecido em dias uteis, de segunda a sexta-feira, no Restaurante do Trabalhador no
horario de 11:00 as 14:00h;

O almogo s6 podera ser fornecido aos sabados, domingos e feriados, mediante comunicagio escrita pela
Administracdo da CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 48 horas;

A CONTRATADA devera submeter a aprovacdo do nutricionista da CONTRATANTE a programacao dos
cardapios mensais até 20 (vinte) dias anteriores a sua execugio;

Solicitar por escrito 2 Administracio, autoriza¢do para modificar os cardapios;

Os cardapios deverdo ser apresentados com os calculos de calorias, macronutrientes (proteinas, lipidios e
carboidratos) e micronutriente ferro;

O valor energético total devera respeitar recomendagdes do PAT — Programa de Alimentacdo do Trabalhador
que prevé para refeicdo — almogo o minimo de 1.400 Kcal (umas mil e quatrocentas quilocalorias) e 6%
NDPcal (seis por cento, relagao entre calorias e proteina liquida);

Nao sera permitida a adi¢do de qualquer aditivo quimico com o intuito de acentuar a coloragdo ou sabor de
qualquer preparacio;

Nio reaproveitar os alimentos prontos que ja foram ou nio servidos;

Garantir a qualidade sanitaria nao utilizando ovos crus no preparo e elaboragio dos alimentos das preparagoes
a base de ovos (maionese etc.);

Reutilizar o 6leo da fritura apenas sob condi¢bes adequadas de controle, sendo trocar a cada 06 h;
Apresentar sempre que solicitado por Nutricionista ou outro agente da Secretaria Municipal de Saude, relagcao
de fornecedores contendo endereco, telefone para qualificacio e triagem dos mesmos, avaliacdo e
monitoramento constante das condi¢Ges operacionais dos estabelecimentos produtores de matérias primas,
produtos semielaborados e/ou de produtos prontos através de visita técnica;

Coletar diariamente e armazenar sob refrigeracdo, aproximadamente 100g de amostras de todas as
preparagdes do dia, em recipientes devidamente higienizados, esterilizados e etiquetados por um periodo de
72 horas, para garantir um controle de qualidade da alimentagdo e apurar a responsabilidade sobre qualquer
evento que possa causar algum dano aos comensais.

Pigina |6



/= CATALAO

Cidade que sonha e

A contratada devera executar os servigos, segundo normas e recomendagées da Vigilancia Sanitaria
e atender também as normas do Manual de Boas Praticas de Elaboracio de Alimento e Prestaciao
de Servicos, de acordo com a Portaria n°. 1.428/93 e com a Resolucio n°. 63/00 do Ministério da
Satude, normas e recomendag¢oes das entidades similares no ambito desta Cidade e Estado, algumas
citadas abaixo:

e  Boas Praticas: controle de saude dos funciondrios, controle de 4agua para consumo, controle integrado de
vetores e pragas urbanas, regras para visitantes, controle de matérias-primas, higiene pessoal, ambiental e dos
alimentos, manipulagdo e processamento dos alimentos nas etapas bésicas de preparacio (recebimento,
armazenamento, pré-preparo, cocgio, refrigeracio, congelamento, descongelamento, reaquecimento,
porcionamento e distribui¢ao);

e  Aplicar de forma concreta o APPCC — Analise de Perigo e Pontos Criticos de Controle apresentados junto a
proposta.

e  Controle de qualidade dos alimentos (avaliagdo microbiolégica e fisico-quimica das matérias-primas, controle
da temperatura, umidade relativa etc.);

e Deverio ser observados pela contratada, recursos humanos adequados e qualificados ao servigo solicitado,
cumprindo as leis da Sadde do Trabalhador e 6rgaos reguladores (ANVISA, CRN, Ministério do Trabalho e
outras);

e Relacionar pessoal técnico/administrativo, adequado e disponivel para a realizagdo do objeto da presente
Edital, bem como da qualificagido de cada um dos membros da equipe técnica que se responsabilizariao pelos
trabalhos, devidamente registrados na entidade competente, acompanhado de seus respectivos curriculos,
com declaracio formal (do licitante) de sua disponibilidade, sob as penas cabiveis;

e Fornecer todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros ingredientes utilizados na elaboraciao das
refei¢des, obrigatoriamente de primeira qualidade, em perfeitas condiges sanitarias, dentro do prazo de
validade e com boa apresentacido visual;

e  Responsabilizar-se por todas as despesas em sua totalidade, inclusive os referentes aos tributos objeto
adjudicado;

e  Manter absoluto sigilo quanto as informagdes pertinentes ao objeto que deverdo ser entregues, vedada sua
divulgacio, sem permissio do Municipio de Catalio;

e  Fornecer todos os alimentos e mio-de-obra necessaria a completa execucdo dos servicos contratados;

e Eatribui¢io da CONTRATADA, manter o seu quadro de pessoal compativel com o funcionamento regular
do Restaurante Comunitario, com suas jornadas de trabalho estabelecidas em lei. Para a fun¢do Nutricionista,
deverdo ser atendidas as quantidades conforme RESOLUCAO CFN n. 600 de 25/02/2018.

QUANTIDADE NUTRICIONISTA - RESOLUGCAO CFN N. 600 DE 25/02/2018.

-DE 100 A 500 REFEICOES
-DE 501 A 1000 REFEIGOES
-DE 1001 A 1500 REFEICOES
-DE 1501 A 2000 REFEICOES
4+ 1 A CADA 1.000 REFEICOES/DIA - ACIMA DE 2500 REFEICOES

2~ eN =

e  Manter contatos efetivos com o contratante (fiscalizagdo), a fim de programar e determinar as prioridades
dos servigos em func¢ao do funcionamento do restaurante;

e  Responsabilizar-se por danos a satide dos comensais tais como: gastrenterites decorrentes de surtos de
toxinfecgdes alimentares diagnosticadas de acordo com a portatia SVS — MS N. © 451 de 19/09/97, a qual
estabelece os padrées microbiolégicos dos alimentos para consumo, assim como, a retratacio moral;

e Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizacio por parte da Secretaria Municipal de Saude, através de
servidores tecnicamente qualificados indicados por ordem de servigos, cumprindo todas as orientagdes,
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prestando todos os esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamagoes formuladas, para o fiel
desempenho das atividades contratadas;

Responsabilizar-se por qualquer acidente que venha vitimar seus empregados ou terceiros quando em servico,
por tudo quanto as leis trabalhistas e previdenciarias assegurem e demais exigéncias legais para o exercicio da
atividade objeto do contrato de prestacio de servicos, sendo que a sua inadimpléncia com referéncia a estes
encargos nio transfere a Secretaria Municipal de Satde a responsabilidades de seu pagamento nem onera o
objeto deste contrato;

Responsabilizar-se a fornecer tantos empregados quantos necessarios ao perfeito atendimento do presente
contrato, bem como pela alimentacio, transporte, atendimento, médico, indeniza¢des ou qualquer outro
beneficio seja, de que natureza for ficando tais encargos por conta da Empresa ganhadora de acordo com a
legislagao em vigor;

Adotar todos os critérios de seguranga, tanto para os empregados quanto para a execu¢do do setvico em si,
inclusive as normas internas e de seguranca no trabalho com fornecimento de equipamentos apropriados
conforme legislagao vigente;

Manter quantidade suficiente de géneros alimenticios, produtos de limpeza, descartaveis, todos de qualidade
comprovada, para o atendimento das condicbes do contrato, de forma que durante o horario de
funcionamento do servigo de alimentacio, ndo falte nenhum dos itens para a composicio do cardapio;
Responsabilizar-se pela reposicao de papeis descartaveis (papel-toalha e papel higiénico) e sabonete liquido
para maos no refeitério e toaletes, sempre que necessario;

Zelar para que as instalagdes do Servigo de Nutri¢do e areas adjacentes se mantenham em fiscais, trabalhistas
e sociais, que incidam ou venha a incidir, diretamente e indiretamente sobre as condi¢Ges de perfeita higiene,
na forma determinada pelos 6rgios competentes, com o fornecimento de todos os materiais e equipamentos
necessarios a sua execucao;

Cumprir as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranga do trabalho;

Facilitar a fiscalizagio procedida por érgiaos competentes, no cumprimento de normas, cientificando a
Secretaria Municipal de Saude, o resultado das inspe¢oes;

Atender aos usudrios do Restaurante do Trabalhador com eficiéncia e cortesia;

Manter permanentemente em servi¢o, equipe composta por profissionais de nutricio de nivel superior,
inscritos no respectivo conselho, em nimero e regime de trabalho para desenvolver as atividades relacionadas
com o abastecimento ¢ produgio de refeicbes bem como, mantera pessoal de infraestrutura de qualificagio
comprovada em nimero suficiente de forma a garantir o atendimento diario dentro dos padr&es estipulados
pelo referido setor;

Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos tais como: detergentes e sanitizantes com
alto poder bactericida e a¢do fungicida, de forma a se obter ampla higieniza¢do dos alimentos, equipamentos
e utensilios, bem como das mios de funcionarios que manipulam alimentos;

Encaminhar a Administragio Municipal/Equipe de Saide, os cardipios elaborados com 20 (vinte) dias de
antecedéncia. Eventuais mudangas nos mesmos, solicitadas pelos membros ou promovidas pela contratada
deverio ser realizadas com antecedéncia minima de 24 horas a distribuigdo das refei¢oes.

Nao permitir, sob qualquer hipétese, o aproveitamento de qualquer componente de refeigiao preparada e ndo
servida para confecgdo de novas refei¢oes;

Retirar do local dos servicos diariamente o lixo, resultado de suas atividades, sempre acondicionados em sacos
plasticos proprios para tal fim, de acordo com as normas fixadas pelo 6rgiao competente;

Remover no minimo 02 (duas) vezes por dia, o lixo das areas da central de produgio do restaurante (assim
como outros materiais imprestaveis — caixotes, garrafas, latas vazias, etc.). O lixo umido das diversas
dependéncias do setor, sera acondicionado em embalagem descartavel apropriada;

Manter durante a vigéncia do contrato, todas as condi¢bes de habilitacio exigidas no contrato;

Cumprir os horarios de distribuicio das refeicGes para usuarios conforme padronizacio do contrato;
Fornecer todo material necessatio a boa execucio do servico, sendo: copos de 200 ml com tampa para sucos,
pratos de sobremesas descartaveis (pudim, gelatina, doces e outros), copos de 200 mL com tampa para salada
de frutas, inclusive todo material descartavel solicitado pelo servico de nutrigao;

Embalar os alimentos e talheres, a serem distribuidos aos usuarios, em saco plastico transparente incolor, nas
medidas apropriadas: plasticos para frutas, sobremesa etc.;
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e Diligenciar para que seus empregados tratem com urbanidade o pessoal que frequenta o Restaurante,
visitantes, empregados e demais contratados, podendo a CONTRATANTE exigir a retirada daquela cuja
conduta seja julgada inconveniente;

e  Preparacio e coccio das refeicdes, bem como distribuicio conforme rotina do Restaurante do Trabalhador,
limpeza total da cozinha, refeitério e 4reas integrantes, com lavagem diaria de pisos e higienizacio adequada
ao término das refei¢Ges, inclusive limpeza de fogdes, vasilhas, pias, bancadas, armadrios, pisos, janelas,
vidragas, paredes, exaustores etc.

e  Avaliar diariamente, através de pesquisa de mesa o nivel de satisfacdo das refei¢Ses (aspecto visual, sabor e
cheiro do alimento preparado);

e TFazer planilha com o resultado da pesquisa, sendo que o nivel de satisfacdo devera atingir no minimo 80%
de satisfacdo, devendo o resultado da pesquisa ser afixado no mural do Restaurante;

e Quando a pesquisa diaria apresentar resultado fora do objetivo, disponibilizar uma pesquisa direcionada com
o objetivo de avaliar detalhadamente todos os aspectos que envolvem a fabricagio de todos os alimentos. O
resultado da pesquisa devera ser apresentado a comissao fiscalizadora da Secretaria Municipal de Saude, onde
sera discutido e solucionado em reunido os problemas apresentados no resultado da pesquisa.

SERVICO OPERACIONAL:

e Realizar o Programa de Controle Médico de Satdde Ocupacional - PCMSO, na forma prevista na NR-7, bem
como o Programa de Prevencio de Riscos Ambientais - PPRA, esse de acordo com a NR-9, no que for
aplicavel 2 CONTRATADA, ambos com o objetivo de promogio e preserva¢iao da saude, e da integridade
do seu pessoal;

e  Permitir e facilitar 2 CONTRATANTE a fiscalizacio de todas as atividades, em qualquer dia e hora,
prestando-lhe, de imediato, todas as informacées que lhe forem solicitadas através de sua interlocucio;

e Manter todos os funcionarios do Restaurante do Trabalhador, devidamente uniformizados (uniforme limpo
e claro, sapatos fechados, touca descartavel ou rede para cabelos), com EPI'S (Equipamentos de Protecdo
Individual) e identificados mediante uso permanente de crachas, cujo modelo sera antecipadamente aprovado
pela Equipe de Satide/Administracio Municipal;

e E obrigatoriedade que todos os funcionarios do Restaurante do Trabalhador mantenham higiene pessoal
(corporal, das mios);

e O uso de luva descartavel torna-se obrigatério pelos funcionarios envolvidos no manuseio e preparo de
refei¢des.

e Substituir qualquer empregado que ndo merega confianga e que tenha conduta inconveniente ou incompativel
com o exercicio das fung¢Ges que lhe forem atribuidas.

OBSERVACOES GERAIS:

e  Prestagdo de servico: preparo e distribuicdo de refeicbes obedecendo as leis da alimentagdo - quantidade,
qualidade, adequacio e harmonia, considerando os aspectos basicos de nutricdo, variando os alimentos e
preparando-os de forma a garantir a ingestao de todos os nutrientes.

e  Horario de distribui¢dao: Café da Manha sera das 06h as 08h, de segunda a sibado. Almoco: sera das 11h as
14h, de segunda a sabado.

e Localizagdo: Av. Raulina Fonseca Paschoal, Bairro Centro, Catalao - GO.

e Instalagdes: O Municipio de Catalao fornecera apenas o imével nas condigbes em que se encontra, para que
seja reformado com as cores padrdo da atual administragdo, para o total funcionamento do Restaurante do
Trabalhador, ficando a empresa ganhadora responsavel pela sua reforma, conservacio e manutencio de todas
as instalacoes existentes, conforme documentos técnicos anexos a este Termo;

e  Contratacio de Mio de Obra: Devera ser feita, baseada nos Indicadores de Dimensionamento de Pessoal
IPF- Indicador de Pessoal Fixo, ISD — Indicador de Pessoal

e  Substituto de Dias de Descanso, IPD — Indicador de Periodo de Descanso e IPT —Indicador de Pessoal
Total).

e O Fornecimento tera um prazo de 45 (quarenta e cinco) dias para inicio a partir da assinatura do
contrato/recebimento da ordem de servico.
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e  Visita Técnica Fiscalizadora: A empresa ganhadora deverd se submeter a visitas técnicas e fiscalizadoras
petiédicas feitas pela Equipe de Satde/Sanitiria durante a vigéncia do contrato, a fim de fiscalizar o
funcionamento diario de todo processo de fabricacio das refeicdes, conhecer e fiscalizar fluxo de
atendimento, além de outras informacdes adicionais necessarias a0 bom funcionamento do Restaurante do
Trabalhador.

e Caberi a equipe fiscalizadora conferir diariamente pela catraca de acesso a frequéncia ou quantidade e¢/ou
nimero de usudtrios do Restaurante, de tal forma que seja possivel determinar a quantidade de refeicdes
servidas, as quais serdo subsidiadas pelo Municipio de Catalao/GO.

e  Valor das refei¢Ges: Café da Manhia: A comercializagao publica por refeicao sera de R§ 1,00 (um real),
valor fixo e irreajustavel, pago pelo cidaddo. O restante do valor sera subsidiado pelo Municipio de
Catalio/GO; Almogo: A comertcializagio publica por refeicio serd de R$ 3,00 (trés reais), valor fixo e
irreajustavel, pago pelo cidadio. O restante do valor serd subsidiado pelo Municipio de Catalio/GO - Valor
maximo por refei¢do (valor subsidiado) + (valor pago pelo cidadio);

e Da administragio do valor pago pelo cidaddo: Ficara a contratada responsavel pela elabora¢io e a
confecgao dos tickets ou cartoes, bem como a total responsabilidade de administracio e venda destes, ficando
a contratada com ele como parte do pagamento. O Municipio de Cataldo designara servidor responsavel por
fiscalizar a administracao de toda entrada de dinheiro referente a venda dos tickets ou cartdes, ficando
acordado que a contratada tera que fornecer relatérios diarios das vendas dos tickets ou cartdes, de tal forma,
que seja possivel determinar a quantidade de refei¢oes servidas, as quais serdo subsidiadas pelo Municipio.

e Pagamento de despesas e/ou taxas: As despesas com reforma e manutencido predial, equipamentos,
utensilios de cozinha, géneros alimenticios, Gas LP (Gas Liquefeito de Petroleo), agua, energia, telefone e
mio de obra utilizando na fabricagdo das refei¢bes e/ou alimentos, ficard sob a responsabilidade da empresa
ganhadora.

DAS INSTALACOES MINIMAS OBRIGATORIAS:

REFEITORIO E SALAO PRINCIPAL:

DESCRICAO QUANTIDADE
CATRACA SAIDA 1

MESAS 50

CADEIRAS 200
BEBEDOURO PISO INOX 1

LIXEIRAS 120 LITROS COM PEDAL E RODAS 3

EXTINTORES 3

VENTILADORES DE PAREDE

BALCAO QUENTE 07 CUBAS

BALCAO FRIO 07 CUBAS

CLIMATIZADOR

DIVISORES INOX RAMPA MARMITACAO E SAIDA

U U (NN N TS

BANHEIRO MASCULINO (SALAO):

DESCRICAO QUANTIDADE
SABONETEIRA 1
PAPELEIRA 1
LIXEIRAS 20 LITROS COM PEDAL 5

BANHEIRO FEMININO (SALAO):

DESCRICAO QUANTIDADE
SABONETEIRA 1
PAPELEIRA 1
LIXEIRAS 20 LITROS COM PEDAL 5
ENTRADA CAIXA E ANTESSALA:
DESCRICAO QUANTIDADE
SABONETEIRAS 2
PAPELEIRAS 2
LIXEIRA COLETA SELETIVA COM 02 UNIDADES 50 LITROS 1
CAIXA INTERNO:
| DESCRICAO | QUANTIDADE |
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CADEIRA CAIXA GIRATORIA

CAIXA MADEIRA

CATRACA ENTRADA

VENTILADOR

CAMERA FILMAGEM

=== —

HIGIENIZACAO UTENSILIOS:

DESCRICAO

QUANTIDADE

MAQUINA LAVAR NETTER NT 810

MESA APOIO INOX NETTER NT 810 1,20 MT

BANCADAS INOX APOIO 2,00 MT

ESCORREDORES BANDEJA INOX 1,00 MT

LIXEIRAS 120 LITROS COM TAMPA E PEDAL

DN —

ACOUGUE:

DESCRICAO

QUANTIDADE

AR CONDICIONADO ACJ JANELA 7.500 BTUS

1

BANCADA INOX 3,00 METROS

1

RECEBIMENTO HORTIFRUTI:

DESCRICAO

QUANTIDADE

FREEZER 500 LITROS

1

BEBEDOURO DE PISO INOX

1

BALANCA 300 KG ELETRONICA

1

CAMARA FRIA (CONGELADOS):

DESCRICAO

QUANTIDADE

ESTANTE INOX 4 DIVISOES 3,00X1,80 MT

1

PALLETS

2

CAMARA FRIA (RESFRIAMENTO):

DESCRICAO

QUANTIDADE

ESTANTE INOX 4 DIVISOES 3,00X1,80 MT

1

PALLETS

2

ANTECAMARA:

DESCRICAO

QUANTIDADE

PALLETS

4

ALMOXARIFADO:

DESCRICAO

QUANTIDADE

ESTANTE INOX 4 DIVISOES 3,00X1,80 MT

2

ESTANTE FERRO 4 DIVISOES 2,00X1,80 MT

[S8)

PALLETS

~

VESTIARIO MASCULINO:

DESCRICAO

QUANTIDADE

CHUVEIROS

2

PAPELEIRA

SABONETEIRA

LIXEIRAS

1
1
4

VESTIARIO FEMININO:

DESCRICAO

QUANTIDADE

CHUVEIROS

PAPELEIRA

SABONETEIRA

LIXEIRAS

ROUPEIRO 16 PORTAS

[N Ny PN PN TN

PRE-LIMPEZA:

DESCRICAO

QUANTIDADE

PIAS INOX GRANDES

2

PRATELEIRAS INOX DE PAREDE 2,00 MT

ESTANTE INOX 4 DIVISOES 3,00X1,80 MT

CARRINHOS TRANSPORTE MERCADORIAS REVESTIMENTO CHAPA

2
2
1

SATLADA:
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DESCRICAO QUANTIDADE
PROCESSADOR BATATAS DP10 1
BANCADA INOX 1
BEBEDOURO DE AGUA DE PAREDE ACQUA SOFT 1
LIXEIRA 120 LITROS COM PEDAL E TAMPA 1
PICADOR DE LEGUEMES 1
PAPELEIRAS 2

2

1

1

SABONETEIRAS
PRATELEIRA INOX DE PAREDE 2,00 MT
BANCADA INOX 3,00X1,20 REFORCADA

COZINHA GERAL:
DESCRICAO QUANTIDADE
FOGOES 06 BOCAS REFORCADOS

COIFA INOX 06 METROS

COIFA INOX 03 METROS

CALDEIRAO GAS 500 LITROS

BANCADA INOX 02 METROS

LIXEIRAS 120 LITROS COM PEDAL
LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL 20 LITROS

SALA NUTRICAO:
DESCRICAO QUANTIDADE
MESAS 1,20 COMPENSADO COM 02 GAVETAS
ARMARIO 04 GAVETAS AQUIVO ACO
CADEIRAS GIRATORIAS

AR CONDICIONADO ACJ JANELA 7.500 BTUS
COMPUTADOR COMPLETO

IMPRESSORA

=== =] =

[N JUN N T SN TN

AREA SOBREMESA:
DESCRICAO QUANTIDADE
GELADEIRA GELOPAR 04 PORTAS INOX
BALCAO QUENTE 05 CUBAS

SUQUEIRA 50 LITROS SUCO E CIA

LIXEIRA 120 LITROS COM TAMPA

PASS THROUGH FRIO HORIZONTAL 500 LITROS

===~

e Todos os itens deste anexo deverdo ser novos ou em perfeito estado de conservacio, ndo serdo aceitos
equipamentos precarios e com defeitos.

e Os Equipamentos deste anexo fazem da planilha de composigao de pregos ofertados, para a apresentacio do
custo.

MANUTENCOES CONTINUAS DE RESPONSABILIDADE DA CONTRATADA,
ALEM DAS EXIGIDAS NOS DOCUMENTOS TECNICOS ANEXOS:

PARTE EXTERNA:

01. PINTURA MARQUISE EXTERNA;

02. PINTURA CORRIMAO ENTRADA;

03. PINTURA CALCADA;

04. JARDINAGEM EXTERNA — PLANTIO DE GRAMA E REPAROS COQUEIROS;
05. REPOSICAO AZULEJOS AMARELO OCRE;

06. CONSERTO FORRO PVC RAMPA ENTRADA;

07. TROCA PLACA DRYWALL DE ACABAMENTOS TELHADO;

08. TROCA CAIXA DE AGUA TIPO TAGA FERRO;

09. RECUPERAR CANTEIROS;

10. CONFECCAO TAMPA FERRO HIDROMETRO;

11. TROCA TELAS MOSQUITEIRAS EXTERNAS EM TODO PREDIO;
12. RECUPERAR CALCADA EXTERNA GERAL;

13. TROCA PORTAO ENTRADA MERCADORIA;

15. SUBSTITUICAO LUMINARIAS.

CORREDOR EXTERNO ENTRADA:

16. CONFECCAO TAMPA ALGCAPAO LAJE;

17. PINTURA GERAL;

18. INSTALACAO DE 02 JANELAS DE VIDRO DANIFICADAS;

19. RECONSTRUCAO PISO ENTRADA COM NOVO ATERRAMENTO;

20. CONFECCAO DE 04 NOVAS CAIXAS DE ESGOTO. (CEDEU POR INFILTRACAO).
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REFEITORIO E SALAO PRINCIPAL:

21. PINTURA GERAL;

22, REPARO BASE INOX CORRIMAO RAMPA;

23. REPARO BASE INOX CONTENCAO SAIDA;

24. INSTALAGAO 06 PUXADORES NAS PORTAS DOS BANHEIROS;
25. INSTALAGAO 03 FECHADURAS NAS PORTAS DOS BANHEIROS;
26, SUBSTITUICAO LUMINARIAS.

ENTRADA CAIXA E ANTESSALA:

27. PINTURA GERAL;
28. REPAROS BANCADA APOIO HIGIENIZACAO MAOS;
29, SUBSTITUICAO LUMINARIAS.

ENTRADA RESTRITA A FUNCIONARIOS:

30. PINTURA GERAL;

31. REPAROS PORTA VAI E VEM 2 FOLHAS;

32, SUBSTITUICAO LUMINARIAS;

33. TROCA FECHADURA PORTA VENEZIANA + PINTURA PORTA.

HIGIENIZACAO UTENSILIOS:

34, PINTURA GERAL;
35, SUBSTITUIGAO LUMINARIAS;
36. ADEQUAR VAZAMENTOS.

ACOUGUE:

37. PINTURA GERAL;
38. SUBSTITUICAO LUMINARIAS;
39. ADEQUAR VAZAMENTOS.

RECEBIMENTO HORTIFRUTI:

40. PINTURA GERAL;
41, SUBSTITUIGAO LUMINARIAS;
42. RECONSTRUCAO GRELHAS.

ALMOXARIFADO:

43. PINTURA GERAL;
44, SUBSTITUICAO LUMINARIAS.

CAMARA FRIA CONGELADOS / RESFRIAMENTO E ANTECAMARA:

45. APLICACAO TINTA EPOXI PISO;

46. REVISAO GERAL SISTEMA CALAFETAGEM;
47. SUBSTITUICAO TRANCAS 03 PORTAS;
48.SUBSTITUICAO LUMINARIAS.

VESTIARIO MASCULINO:

49. PINTURA GERAL;

50. SUBSTITUICAO LUMINARIAS;

51. INSTALAGCAO DIVISORIA GRANITO COM PORTA ALUMINIO (JA EXISTENTES NO LOCAL);
52. TROCA FECHADURA E MANUTEGCAO DA PORTA ENTRADA;

53. AQUISICAO ROUPEIRO 08 PORTAS.

VESTIARIO FEMININO:

54. PINTURA GERAL;

55. SUBSTITUICAO LUMINARIAS;

56. INSTALACAO DIVISORIA GRANITO COM PORTA ALUMINIO (] A EXISTENTES NO LOCAL);
57. TROCA FECHADURA PORTA ENTRADA.

AREA DE FUNDO:

58. PINTURA GERAL;
59. LIMPEZA GERAL;
60. CONFECGCAO DE FINO CONCRETO PARA EVITAR CRESCIMENTO DE MATO.

PRE-LIMPEZA:

61. PINTURA GERAL.

SALADA:

62. PINTURA GERAL;
63. INSTALACAO PORTA VAI E VEM.
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COZINHA GERAL:

64. PINTURA GERAL;

65. RECONSTRUGCAO GRELHAS;

66. SUBSTITUICAO 16 LUMINARIOS COM PROTETOR OBRIGATORIO;
67. INSTALAGAO CORTINAS DE AR.

SALA DE NUTRICAO:

68. PINTURA GERAL.

AREA SOBREMESA:

69. PINTURA GERAL.

AREA GAS

70. PINTURA GERAL;

71. CONSTRUCAO CASA APOIO} PARA 02 CILINDROS QUE ESTAO DESCOBERTOS;
72. SINALIZA(;E\O PLACAS INCENDIO.

4. DA QUALIFICACAO TECNICA:

4.1. No ato da habilitagio no certame, as licitantes deverdo apresentar os seguintes
documentos/comprovantes de capacidade técnica, sob pena de inabilitacio:

4.1.1. Certiddo de Registro e Quitagdo, em nome do licitante, junto ao Conselho Regional de Nutricionista
(CRN) competente da regido a que estiver vinculado em plena validade;

4.1.2. Capacitagdo técnico-profissional: comprovacio da licitante possuir em seu quadro profissional,
Nutricionistas responsaveis, devidamente registrados no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN),
acompanhado do atestado de capacidade técnica-profissional.

4.1.2.1. Os responsaveis técnicos e¢/ou membros da equipe técnica acima elencados deverdo
pertencer ao quadro permanente da empresa licitante, na data prevista para entrega da proposta,
entendendo-se como tal, para fins deste certame, o sécio que comprove seu vinculo por intermédio
de contrato social/estatuto social; o administrador ou o diretor; o empregado devidamente
registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social; e o prestador de servicos com contrato
escrito firmado com o licitante, ou com declara¢io de compromisso de vinculagdao contratual futura,
caso o licitante se sagre vencedor desta licitacao.
4.1.2.2. A comprovagio do licitante de possuir em seu quadro permanente, profissional de nivel
superior ou outro devidamente reconhecido pela entidade competente, deve ocorrer no ato da
assinatura do contrato, confirmando a declaracio de contratagdo futura do responsavel técnico
detentor do atestado apresentado.

4.1.2.2.1. No decorrer da execugdo dos servigos, os profissionais de que trata este subitem

poderio ser substituidos por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que a

substituicdo seja aprovada pela Administracao.

4.1.3. Capacitagido técnico-operacional: apresentacdo de atestados de capacidade técnica, emitidos por
pessoas juridicas de direito publico ou privado, devidamente registrados no Conselho Regional de
Nutricionistas (CRN), que comprovem aptiddo da pessoa juridica para o desempenho de atividades pertinentes
e compativeis em caracteristicas ¢ quantidades com o objeto da licitagdo, devendo comprovar as seguintes

informacdes;

TTEM SERVICO QUANTIDADE MINIMA
1 DES]EJUM - CAFE DA MANHA 79.200
2 REFEICAO - ALMOCO 109.200

5. DA CONTRATACAO E DA GARANTIA CONTRATUAL:

5.1. No ato da assinatura do contrato, a contratada DEVERA apresentar os seguintes documentos
ATUALIZADOS:

5.1.1. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ;
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5.1.2. Prova de Regularidade relativa a Seguridade Social (INSS) e Prova de Regularidade para com a Fazenda
Federal, por meio de Certiddio wunificada expedida Procuradoria Geral da Fazenda Nacional
(www.pgfn.fazenda.govbr) e Quitacio de Tributos e Contribui¢des Federais, expedida pela Receita Federal
(www.receita.fazenda.gov.br); ou Certidio Conjunta Negativa de Débitos Relativos a Tributos Federais e a Divida
Ativa da Unilo;

5.1.3. Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico, por meio do Certificado de
Regularidade do FGTS (CRF), expedida pela Caixa Econémica Federal (www.caixa.gov.br) ou do documento
denominado “Situacdo de Regularidade do Empregador”, com prazo de validade em vigor na data de
encerramento do prazo de entrega dos envelopes;

5.1.4. Prova de Regularidade para com a Fazenda Estadual, por meio de Certidao em relagdo a tributos estaduais
(ICMS), expedida pela Secretaria da Fazenda Estadual, do domicilio ou sede da licitante;

5.1.5. Prova de Regularidade para com a Fazenda Municipal, por meio de Certidio em relagdo a tributos
Municipais, expedida pela Prefeitura do domicilio ou sede da licitante;

5.1.6. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacio da
Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, expedida pelo Tribunal Superior do Trabalho
(www.tst.jus.bt; www.csjtjus.br ou www.trt2jus.bt), conforme Lei n® 12.440 de 07/07/2011 e Resolugio
Administrativa TST n°® 1470/2011;

5.1.7. Alvara expedido pela Vigilancia Municipal em plena validade;

5.1.8. Alvara de funcionamento em plena validade.

5.2. Caso a Empresa nao assine o contrato, nao retire a Ordem de Fornecimento ou nao apresente
a documentacao solicitada, ficara sujeita as penalidades indicadas neste Termo e na legislacdo que
regula as aquisi¢Ges publicas.

5.3. No prazo de até 05(cinco) dias, a CONTRATADA devera recolher garantia de execugio
contratual correspondente a um total de 5% (cinco por cento) do valor contratual, sob uma das
formas admitidas pelo art. 56 da Lei Federal 8.666/93, com prazo de validade de 12 meses,
renovavel anualmente, durante toda a vigéncia do contrato, sendo que o nao recolhimento sera
interpretado como recusa a assinatura do contrato, acarretando-lhe as consequéncias legais,
editalicias e contratuais deste tipo de ato.

5.4. A garantia prestada pela CONTRATADA sera liberada ou restituida apés a execugao do
contrato, sendo atualizado monetariamente, caso efetuado em dinheiro, pela variagio do indice
IGP-M (FGV), ou outro da mesma natureza que venha a substitui-lo.

5.5. Em caso de aditamento no valor inicial estimado do contrato, seja a que titulo for,

devera também ser aditada proporcionalmente a caugio.

5.6. O pedido de devolugao da caugao de garantia da execucao somente podera ser efetuado apos
o término da vigéncia contratual.

6. DA EMISSAO DA NOTA FISCAL, DOS PAGAMENTOS E RECEBIMENTO:

6.1. As Notas Fiscais deverdao ser emitidas conforme seguintes dados: FUNDO MUNICIPAL
DE ASSISTENCIA SOCIAL DE CATALAO - FMAS - CNPJ n° 14.963.960/0001-61.

6.2. Todas as Notas Fiscais deverdo estar acompanhadas dos seguintes documentos:

6.2.1. Comprovante de Ordem de Fornecimento, emitida pelo Departamento Responsavel, com as devidas
assinaturas;
6.2.2. Relatério detalhados das quantidades fornecidas devidamente assinado pelo Fiscal/Gestor do contrato.
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6.2.3. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ;

6.2.4. Prova de Regularidade relativa a Seguridade Social (INSS) e Prova de Regularidade para com a Fazenda
Federal, por meio de Certidio wunificada expedida Procuradoria Geral da Fazenda Nacional
(www.pgfn.fazenda.govbr) e Quitagdo de Tributos e Contribui¢oes Federais, expedida pela Receita Federal
(wwwi.receita.fazenda.gov.br); ou Certidio Conjunta Negativa de Débitos Relativos a Tributos Federais e a Divida
Ativa da Unilo;

6.2.5. Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo, por meio do Certificado de
Regularidade do FGTS (CRF), expedida pela Caixa Econémica Federal (www.caixa.gov.br) ou do documento
denominado “Situacdo de Regularidade do Empregador”, com prazo de validade em vigor na data de
encerramento do prazo de entrega dos envelopes;

6.2.6. Prova de Regularidade para com a Fazenda Estadual, por meio de Certidio em relagao a tributos estaduais
(ICMS), expedida pela Secretaria da Fazenda Estadual, do domicilio ou sede da licitante;

6.2.7. Prova de Regularidade para com a Fazenda Municipal, por meio de Certidio em relagio a tributos
Municipais, expedida pela Prefeitura do domicilio ou sede da licitante;

6.2.8. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacio da
Certiddio Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, expedida pelo Tribunal Superior do Trabalho
(www.tst.jus.bt; www.csjtjus.br ou www.trt2.jus.bt), conforme Lei n® 12.440 de 07/07/2011 e Resolugio
Administrativa TST n°® 1470/2011;

6.2.9. Alvara expedido pela Vigilancia Municipal em plena validade;

6.2.10. Alvara de funcionamento em plena validade.

6.3. Os pagamentos serio efetuados em ATE 30 (TRINTA) DIAS, através de transferéncia
eletronica, conforme legislagdo vigente, mediante apresentagao das Notas Fiscais devidamente
atestada pelo Setor competente, em letra bem legivel, sem rasuras.

6.4 Fica vedado o substabelecimento do fornecimento contratado.

6.5. Os servicos serdo recebidos:

a) Provisoriamente e em até 3 (dias) uteis, a partir da entrega, para efeito de verificagio da
conformidade com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia.

b) Definitivamente, ap6s a verificacio da conformidade com as especificagdes constantes neste
Termo de Referéncia e sua consequente aceitagdo, que se dard até 05(cinco) dia uteis do recebimento
provisoério.

6.6. Na hipétese da verificacao a que se refere o subitem anterior nao ser procedida dentro do
prazo fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do
esgotamento do prazo.

7. DA EXECUCAO DO CONTRATO E DA FISCALIZACAO:

7.1. A execugdo dos servigos sera efetuada pela contratada SOMENTE apos a assinatura do
respectivo contrato e da disponibiliza¢ao da respectiva NOTA DE EMPENHO.

7.2. A Secretaria Municipal de Promoc¢io e Ag¢ao Social de Catalao gerenciara obrigatoriamente a
execuc¢ao do contrato, controlando a perfeita execu¢io do mesmo, que devera ser exclusivamente
no interesse da Secretaria, a fim de verificar se no seu desenvolvimento estdo sendo observadas as
especificacdes e demais requisitos nele previstos, reservando-se o direito de rejeitar os servigos que,
a seu critério nao for considerada satisfatéria.

7.3. A fiscalizagdo por parte do 6rgao responsavel nao eximira a contratada das responsabilidades

Pigina [ 16


http://www.pgfn.fazenda.gov.br/
http://www.receita.fazenda.gov.br/
http://www.caixa.gov.br/

o~ éAi‘AEi\o

Cidade que sonha e

previstas no Codigo Civil e dos danos que vier a causar ao municipio, a Secretaria Municipal de
Promogao e Ag¢ao Social ou a terceiros, por culpa ou dolo de seus funcionarios na execu¢ao do
contrato.

8. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE:

8.1. Efetuar os pagamentos na forma e prazos previstos no contrato;

8.2. Acompanhar e fiscalizar os servigos;

8.3. Rejeitar, no todo ou em parte, os servigos que estiverem em desacordo com o pactuado;

8.4. Se necessario, paralisar ou suspender a qualquer tempo a execuc¢dao dos servigos de forma
parcial ou total, mediante pagamento tnico e exclusivo do executado.

9. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA:

9.1. Executar as melhorias no edificio onde se encontra o Restaurante Popular e fornecer as
refeicdes contratadas, dentro do prazo estabelecido, livre de quaisquer Onus, embaragos ou
encargos, na forma ajustada, cumprindo integralmente as determinagoes deste termo.

9.2. Assumir os impostos, taxas e multas que tenham incidido sobre o fornecimento, cuja
ocorréncia tenha se efetivado em data anterior a assinatura do presente pacto.

9.3. Executar os servigcos de melhoria no edificio e distribuir as refeicdes atendendo aos padroes e
normas brasileiras vigentes, observado as normas técnicas exigiveis, bem como efetuar, as suas
expensas, a substituicio de qualquer servico que, comprovadamente, apresente imperfei¢oes,
falhas, grave defeito, adulteracao, desconformidades ou divergéncia relativa as especificagoes
constantes deste termo para que sejam adotadas as medidas necessarias.

9.4. Responder por qualquer prejuizo que seus empregados ou prepostos causarem ao patrimonio
do contratante, ou a servidores deste ou a terceiros, decorrente de a¢ao ou omissao culposa ou
dolosa, procedendo, no prazo maximo de 15 (quinze) dias, os reparos ou indenizagoes cabiveis e
assumindo o 6nus decorrente.

9.5. Fornecer sempre que solicitado pelo contratante, comprovantes de inexisténcia de débito
relativo as contribui¢des sociais, mediante documento fornecido pelos 6rgaos competentes,
conforme dispdes o art. 47, inciso I alinea “a” da Lei 8.212 de 1991.

9.6. Manter durante toda a execugao do contrato, em compatibilidade com as obrigacoes
assumidas, todas as condi¢es de habilitagao e qualificagdo exigidas na licitagao, cumprindo o
objeto deste contrato de acordo com as especificacdes e demais condi¢oes previstas no Edital.

9.7. Prestar esclarecimentos que forem solicitados pelo contratante, atendendo de imediato as
reclamacdes.

9.8. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente ao contratante ou a terceiros, decorrentes
de sua culpa ou dolo na execugao do contrato, nao excluindo ou reduzindo essa responsabilidade
a fiscalizagao ou o acompanhamento pelo contratante.
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9.9. Arcar com todas as despesas decorrentes do fornecimento, incluindo as despesas tributarias,
fiscais, trabalhistas e comerciais resultantes desta contratagao.

9.10. Aceitar, nos termos do art. 65 § 1°, da Lei 8.666/93, os actéscimos ou supressoes que se
fizerem necessarias, até 25% (vinte e cinco por cento) do valor do pactuado.

10. DO MODO DE ADJUDICACAO:

A adjudicagio sera realizada pelo regime de MENOR PRECO GLOBAL, considerando a
impossibilidade de fracionamento dos itens, considerando a natureza dos servigos a serem
executados e as melhorias a serem feitas no edificio.

11. DOS CRITERIOS MINIMOS DE ACEITABILIDADE DAS PROPOSTAS:

11.1. Serdo desclassificadas as propostas que:

a) Nio atendam as exigéncias deste Termo e do Instrumento Convocatorio;

b) Nao atendam as caracteristicas minimas deste Termo e do Instrumento Convocatétio;

c) Nio comprove que a licitante tem capacidade de executar os servigos objeto deste Termo.

12. DAS PENALIDADES:

12.1. A contratada que incorrer nas faltas referidas nos arts. 81 a 85 ¢ 89 a 99 da Lei Federal n°
8.666/93, bem como a que, convocada a assinar o contrato nio o fizet, ou retirar instrumento
equivalente, aplica-se, segundo a natureza e gravidade da falta, assegurados a ampla defesa e o
contraditdrio, as san¢Oes previstas nos arts. 86 a 88, da Lei Federal n® 8.666/93 ou em dispositivos
de normas que vierem a substitui-la.

12.2. A inexecugdo contratual, inclusive por atraso injustificado na execu¢ao do contrato ou
instrumento equivalente, sujeitara a contratada, além das penalidades referidas no item anterior, a
multa de mora, graduada de acordo com a gravidade da infracao, obedecida os seguintes limites

maximos:

I-

II-

ITI-

IV-

VI-
VII-

VIII-

Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que nio acarretem prejuizos significativos para
a Contratante;

10% (dez por cento) sobre o valor contratado, em caso de descumprimento total da obrigacio,
inclusive no caso de recusa do adjudicatério em firmar o contrato ou retirar a nota de empenho, dentro
do prazo de 10 (dez) dias contados da data de sua convocagio;

10% (dez por cento) sobre o valor global do contrato por dia de atraso na execuc¢io dos servigos ou
se deixar de cumprir uma das clausulas do instrumento contratual;

10% (dez por cento) sobre o valor global do contrato, se por sua culpa for rescindido o mesmo, sem
prejuizo das perdas e danos oriundos;

Em caso de inexecucio parcial, a multa compensatéria, no mesmo percentual do subitem acima, serd
aplicada de forma proporcional a obrigacdo inadimplida;

Suspensio de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao, entidade ou unidade administrativa pela
qual a Administragao Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

Impedimento de licitar e contratar com o Municipio de Cataldo, por meio de seus 6rgaos da
Administra¢ao Publica Direta e de suas entidades da Administracao Publica Indireta;

Declaragio de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdio Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacio perante a
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propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados.

12.3. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, III e IV da Lei n°® 8.666, de 1993, as
empresas e os profissionais que:

12.3.1. Tenham sofrido condenagao definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de
quaisquer tributos;

12.3.2. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacdo;

12.3.3. Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de atos ilicitos
praticados.

12.4. Antes da aplicacao de qualquer penalidade sera garantido a contratada o contraditorio e a
ampla defesa. A multa sera descontada dos pagamentos eventualmente devidos pela Secretaria
Municipal de Promogdao e Agdo Social de Catalio ou ainda, quando for o caso, cobrada
judicialmente.

13. DAS MEDIDAS ACAUTELADORAS:

Consoante disposicdo do art. 45 da Lei n® 9.784/99, a Administracio Publica poderd, sem a prévia
manifestacao do interessado, motivadamente, adotar providéncias acauteladoras, inclusive retendo
o pagamento, em caso de risco iminente, como forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil
ou impossivel reparagio.

Catalao, aos 01 de marco de 2023.

Adriete Corradi Fonseca Fayad Elias.
Secretaria Municipal de Promogao e Agao Social de Catalao.
Decreto n° 05 de 01 de janeiro de 2021.
Gestora do Fundo Municipal de Assisténcia Social de Catalao — FMAS.
Portaria n° 03 de 01 de janeiro de 2021.
Municipio de Catalao.
(original assinado)
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